Tira Misu

Benodig heden.

Kaneel beschuitjes.

Amaretto of cointreau.

Hele sterke koffie (koud).

2 Pakken Mascarpone.

¼  verse slaroom.

Suiker .

1 grote ei.

Cacao.

 Eiwit stijf kloppen.

In een andere kom slagroom met suiker ,en dan daarbij als de slagroom stijf is de 

2 bakjes Mascarpone.mengen,meng net zo lang tot er een gladde massa ontstaat.

Voeg ei wit aan toe. Even door roeren.

Doe in schaal laag kaneel beschuitjes.

Bespengkel dit met sterke koffie ,en met de amaretto disaronne,of cointreau.

Doe hier een laag mengsel op en herhaal daarna weer de beschuitjes en koffie en drank ,en mengsel.

Bestrooi het met wat cacao.

Wat ook heel lekker is ,om door de mengsel een klein blikje perzik stukjes door te doen.

Als laatste moet je dat er door roeren in het mengsel.

Ben je daarmee klaar .

Laat dan het geheel een geruime tijd in de koelkast staan.

Laat me maar verrassen.

En kom je er niet uit .

Dan hoor ik het wel.

Groetjes Marga.

